BN SPIRITUOSEN

Brennerei Vallendar -
Leidenschaft, Genuss,
Natur pur

In der Fine Tobacco Ausgabe vom
Herbst 2021 konnten wir im Genussin-
terview mit Hubertus Vallendar seine
beeindruckende Lebensleistung vor-
stellen. Bereits 2020 wurde der welt-
bekannte Brenner von der Jury des
hochangesehenen World Spirits Award
(WSA) flr sein Lebenswerk ausge-
zeichnet. Im Rahmen einer gemeinsa-
men Zigarre in der Brennerei in Kail an
der Mosel durften wir seinerzeit erfah-
ren, dass sein Sohn Mario den Betrieb
Ubernehmen wird.

Bei einer Verarbeitungsmenge von
400 Tonnen Frichten pro Jahr und ei-
ner Verantwortung fir 10 Mitarbeiter
ist dies ein grofBer Schritt, der von den
Vallendars perfekt vorbereitet wird.

Mario Vallendar hatte bereits 2017
die Ausbildung zum Brenner und
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Destillateur begonnen und nach drei
Jahren als Bester des Jahrgangs ab-
geschlossen. Nach der Ausbildung
konnte Mario seine eigenen Ideen im
Betrieb einbringen. Die Ubergangs-
phase bietet Hubertus und Mario die
besondere Chance im Austausch der
Meinungen die jeweils beste Losung
fur ihre Produkte zu finden.

Bereits 2022 ging beim World Spirit
Award, der sogenannten Weltmeister-
schaft der Spirituosenbranche, ein Me-
daillenregen auf Mario nieder: gleich
zwei Mal wurde die Edelbrennerei Val-
lendar als ,World Class Distillery” in
den Kategorien Obsthrande und Geiste
& Spirituosen ausgezeichnet.

Spirituosen-Special
wurden uns Obstbrande aus zwei sehr

Fir dieses

unterschiedlichen  Frichten vorge-
stellt: der Banane und dem Apfel!

Bei den Vallendars gibt es seit gut
zwei Jahrzehnten den Bananenbrand
im Angebot. Das Team hat jetzt neue
sensorische Tests mit grinen und gel-
ben Bananen durchgefihrt und eine
noch bessere Losung gefunden, um
den Brand von .gut” auf jetzt ,richtig
gut” anzuheben.

Das Produkterlebnis ist grandios:
In der Nase erkennt man die vollreife
Banane — dazu Honig und Karamell. Im
Geschmack intensives gelbes Frucht-
fleisch, an Bananenmilch erinnernd.



Sehr harmonisch mit einem warmen-
den langen Nachhall.

Bananenbrand,
40vol%, 0,5 Liter. UVP 34,-- €

Mit ,Alter Apfelbrand Barrique 2003"
haben die Vallendars ein neues Famili-
enmitglied der La Donna-Serie geschaf-
fen, das das Herz hoherschlagen lasst:

La Donna-Produkte stehen fur per-
fekte Destillation. Ganz wichtig ist der
Zeitpunkt, wann die mit Frichtearo-
men veredelten Alkoholdampfe Uber
ein Rohrleitungssystem in den Kiihler
aufsteigen, wo sie sich als Destillat
absetzen. In dieser Phase des Brenn-
vorgangs ist die feine Nase des Bren-
ners gefragt, der genau im richtigen

Moment den gewlinschten ,Mittellauf”
heraustrennen muss. Dieses soge-
nannte ,Herzstlck” tragt allein das
Potential, zu einem ausdrucksvollen
und eleganten Obstbrand heranzurei-
fen. Daher muss es von den scharf
riechenden Bestandteilen des Vor-
laufs und den oligen Duftnoten des
Nachlaufs getrennt werden.

Im Bewusstsein einen Brand vom
Rheinischen Bohnapfel und Jona-
gold Apfeln aus dem Jahr 2003 zu
haben, der seitdem in Limousin-Ei-
chenfassern reifen durfte, sprechen
wir hier von einem absoluten Genie-
Rer-Produkt.

In der Nase erkennt man einen ap-
fel-fruchtigen Aromabogen mit pra-

senten Fassaromen. Am Gaumen
konkretisiert sich ein dichtes Fruch-
taroma im perfekten Zusammen-
spiel mit Holz, lang im Abgang.

»La Donna” Alter Apfelbrand
Barrique 2003 48vol%, 0,7 Liter.
UVP 125,-- €

Ganz aktuell erreichte uns
die Meldung vom World Spirits
Award 2023, bei dem die hochka-
ratige Jury den hier vorgestellten
Bananenbrand und den La Donna-Ap-
felbrand mit Doppelgold auszeichnet

haben — auBerdem den ebenfalls be-
sonders opulenten ,Vallendar Oran-
gengeist” Unseren Glickwunsch!

AuBer in der Brennerei in Kail kann
man alle Vallendar-Produkte auch in
Koblenz in der Gorgenstrasse erwer-
ben: im Kontor V(allendar) kdnnen in-
teressierte GenieBBer auBerdem eine
breite Auswahl von lokalen Edelpro-
dukten kaufen — ein Besuch lohnt sich
immer.
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