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REISE:

Die Iebendigste und aufregendste
Stadt Marokkos zwischen
Tradition und Lifestyle

ZIGARRENTASTING

- GENUSS-
~"~MOMENTE:
SHORT ROBUSTO,
CORONA UND
CHURCHILL

i SCHON & PRAKTISCH

\ Accessoires fiir anspruchsvolle
E Connaisseure

Joswig

Das Schausbielerehepaar iber Traumrollen,
den Fluch von Serienrollen, den Mut fiir Neues,
ihr Engagement fiir arme Kinder, die Lust auf
gute Kiiche, Schokolade und guten Sex
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heute eine Verschlussbrennerei auf dem
neuesten Stand der Technik. Siegfried Herzog
ist kulinarischer GenieBer, Ttftler und uner-
miidlicher Perfektionist. In der Fachwelt der
grenner gilt er als ,Kinstler und Alchimist*.
sein Obstler aus Apfel, Birne und Zwetschke
hat zarte Kernobstnoten. Schalige Wiirze,
feinherber Geschmack, unibertreffliche
Typizitat, schones Fruchtspiel, gute Lange.
www.herzogdestillate.at

14. Herzog Destillate

Apfel Cuvée

Bratapfel, Apfelmus, pure Apfelheirat, sehr
feines Holzaroma, eingebundene Rau-
chigkeit, herzhaft, gediegen, angenehmer
Verlauf, leichte Dorrobstwiirze, feine Pra-
senz und schmackhafter Ausklang. Sechs
Monate in gebrauchten Eichenfass gelagert.

www.herzogdestillate.at

15. Herzog Destillate Elsbeere
2011 wurde die Elsbeere zum Baum des Jah-
res gewdahlt. Der Elsbeerbaum kann bis zu
300 Jahre alt werden, tragt aber erst nach
30 Jahren das erste Mal Friichte. Sie gehort
zur Familie der Rosengewdchse. Sie besticht
durch puren Marzipanduft, feine pikante
Wiirze und ein Hauch von Zitrusnoten -
schwarzem Pfeffer und Tabak. Mit 191 Euro
fir 0,35 | der teuerste aus dem Sortiment.
Fir Geniesser der besonderen Art!

www.herzogdestillate.at
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16. Vallendar Haselnuss

»Das Original“

Das kleine Dorfchen Kail auf den Eifelhéhen
oberhalb von Cochem ist ein Wallfahrtsort

fur die Freunde edler Obstbrénde geworden.
Der hochmoderne Betrieb von Hubertus
Vallendar gilt als eine der besten Brenne-
reien Deutschlands. In der besten Tradition
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| Genuss

des Alchemisten, kennt Hubertus Vallendar 20. Pointner Birnenbrand und von Hand ausgelesenes Obst geniigt
keinerlei Beriihrungséngste mit ungewohn- Auch Benedikt Pointner gehért zu den den hohen Qualitatsanforderungen. Der
lichen Ingredenzien. Die Haselnusskerne Streuobstwiesenbrennern im Nebener- durchaus spannende Nebeneffekt: Man
werden vor dem Ansatz mit einem Neutral- werb. Alle Edelbrdnde sind ohne Zu- wird infiziert von der Suche nach alten
alkohol, zerkleinert und angeréstet bei einer  ckerzusatz und ohne Aromastoffe, reine Obstsorten, die kaum noch oder nur ganz

bestimmten Temperatur. Bei der Destillation Naturprodukte. Nur reifes, unbehandeltes  selten vorhanden sind. Da wird dann auch
ist besonders auf die Temperatur zu achten,
die dann das austretende Ol der Haselnuss
mit dem Alkohol verbindet. Neben Schoko-
aromen und Vanille eben ganz Haselnuss!
Die HaselnuR gilt als die dlteste in unseren
Breiten beheimatete Obstart.
www.vallendar.de

17. Vallendar

Greenstar Apfelbrand

Ein durch und durch griner Apfel, samt
Fruchtfleisch! Der sdurebetonte Greenstar
eignet sich hervorragend fir den Aromen-
transport in der Brennerei. Gepaart mit
Holzaromen entfaltet er nach kurzer Zeit an
der Luft seine eigene, volle Aromenvielfalt.
Gerne alleine, aber auch mit Zigarre oder
einem guten Espresso ein Brand zum Verlie-
ben: Fiillen Sie den Greenstar in eine leere,
noch warme Espressotasse. Schwenken, trin-
ken und mit der Nase die Entwicklung der
Aromen verfolgen — das ist wahrer Genuss!
www.vallendar.de

18. Vallendar

Schwarze Johannisbeere

Aus der Steiermark stammen die Beeren fir
dieses Edeldestillat. Das Herzstiick hat zwi-
schen 70 -75 Volumprozent Alkohol und ein
dichtes Aroma. Zum Reifen wird der Johan-
nesbeerbrand in Edelstahltanks gefullt. Der
Beerenbrand wird nach zirka einem halben
Jahr bis Jahr auf 44 % Alkohol eingestellt
und in Flaschen gefiillt. Das Ergebnis ist ein
100-prozentiges reines, edles Vallendar-Des-
tillat. Reife Cassis-StuBe, minzig-grin.
www.vallendar.de
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19. Hofbrennerei Oberkorb
Mispelbrand

In seiner kleinen Hofbrennerei veredelt
Landwirt und Brenner Andreas Franzl selten
gewordene Friichte zu Obstbranden interna-

. 3 ; " Sahnde und Benedikl Poininer
tionaler Spitzenklasse. Die Mispeln, davon M I SP E LB KAND LindenstraBe 13b Siglinde und Benedik! Pointr:
. . 84424 Isen / Pemmering LindenstraBe 13b
hat er nur einen Baum, Quitten und alten AUS GRUNER MIiPeL Telefon 08124/5273% 84424 Isen / Pemmering

Telefon 08124/527396
POINTNER-WEB DE confenetl -
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41% VOL.
ANDREAS FRANZL o AR 42%VOL. Losma 0351
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Apfelsorten wachsen auf den Obstwiesen

des Einddhofs. Das Brennrecht erbte er von
seinem Vater. Er macht reinsortige Brdnde aus
Streuobst. Er ist allerdings nur Nebenerwerbs-
brenner, denn von ca. 1200 Flaschen im Jahr
kann keiner leben.

www.hofbrennerei.de

0,35
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